
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 0,2 l 0,3 l 

Pression Reininghaus Jahrgangs Pils 4,50 5,50 

Franziskaner Weizen  5,00 

Radler du Reininghaus Jahrgangs Pils   5,00 

Gösser Naturgold (sans alcool)  4,50 
 

 

 

Bellini “Cipriani” pêche au prosecco          0,2l  13,00 

Martini bianco, dry, rosso 4 cl 4,50 

Hugo  8,00 

Rosato Mio | Prosecco 4 cl 8,00 

Aperol Spritz 4 cl 8,50 

Lillet rosé l Russian Wild Berry  6 cl 10,00 

Monin Bitter avec Tonic (sans alcool) 4 cl 6,00 
 

 

 

Amaro Nonino 4 cl 9,50 

Liqueur aux herbes italienne 

Singer´s Gin  4 cl 8,50 

Bombay Sapphire  4 cl 7,00  

avec: 

Fever tree Premium Indian Tonic  4,80  

Schweppes Tonic  4,50 

Gin sans alcool 4 cl 8,00 

Siegfried Wonderleaf | Fever Tree Tonic 
 

 

 

Schroffener Zirbener 2 cl 5,70 

 4 cl 11,20 

Esprit noisette, Brandstatt  2 cl 7,50 

(Reisetbauer jun.) 4 cl 13,50 

Eaux de vie exclusives du distillateur de Berwang  

Fruits l Apricot l Fleur de foin 2 cl 7,00 

 4 cl 11,00 
 

 

 

Café  3,80 

Espresso  3,50 

Espresso double  4,50 

Cappuccino  4,50 

Latte Macchiato  5,00 

Thé   6,00 

fines herbes, thé noir, fruits, menthe, verbene,  

thé vert, thé à la camomille, roibos-vanille 

Chocolat chaude avec chantilly  5,00 

ou avec rum et chantilly  7,50 

Vin chaude  5,50 

Jagatee |thé noir au rhum  5,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

0,1 l Prosecco DOC Treviso, La Jara  7,00 

0,75 l Prosecco DOC Treviso, La Jara  40,00 

0,125 l Champagner Lanson Black Label, Brut 15,50 

0,75 l Lanson Black Label, Brut  98,00 

0,75 l Lanson Rosé Label  130,00 
 

 

 

blanc 0,125 l 

2021 Grüner Veltliner, vignoble Schmid  6,50 

2021 Chardonnay, vignoble Kirchknopf  7,50 

2021 Sauvignon Blanc, vignoble Bayer  6,00 

2020 Riesling " Wagram", vignoble Fritsch  6,50 

rosé 

2020 Blaufränkisch Rosé, vignoble Strehn 6,00 

rouge 

2019 Zweigelt, vignoble Bründlmayer  6,50 

2019 Cuvée Maximus (BF, M, CS)  7,50 

vignoble Josef Igler 

2019 Blaufränkisch, vignoble Ernst  6,50 

 0,25 l 

vin blanc ou rouge avec soda  5,00 

vin rosé avec soda  7,00 

Consultez notre grande carte des vins 

 

 

 

Cola l Cola Zero l Fanta  0,33 l 4,50 

Sprite l Almdudler  

Thé glacé citron ou pêche 0,33 l 5,00 

Schweppes Tonic Water, Bitter Lemon 0,2 l 4,50 

Eau minérale Gasteiner 0,33 l 4,50 

plate ou pétillante 0,75 l 7,00 

Jus d’orange | Jus de rhubarbe 0,25 l 4,50 

Jus de pomme | Jus de groseille 0,5 l  6,50 

Jus d’orange | Jus de rhubarbe  0,25 l 4,00 

Jus de pomme | Jus de groseille 0,5 l 6,00 

avec soda 

Skiwasser  0,25 l 4,00 

 0,5 l 5,00 

 

Les jus de pomme « gastronomie »  

de la Maison Kohl: 0,20 l 5,50 
 

Jus de pomme de nos alpages « rouge » 

Jus de pommes de nos alpages aux carottes 

Jus de pomme de nos alpages aux groseille 

Jus de pomme de nos alpages aux poires 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Petite portion de salade mixte 8,00 

Salade « S-Lounge » 17,00 

salade verte d´hiver I magret de  

canard fumé I orange I grenade I noix 

En-cas tyrolien 19,00 

Speck sud Tyrol | fromage de montagne | 

tonnelet de beurre | pain paysan | raifort frais 

Burrata 20,00 

tomates cerises| avocat | 

citron vert | Balsamico vieux 15 ans 

Saumon fumé norvégien 20,00 

rösti |crème de raifort | salade 

Savoureux tartare de bœuf d’alpage 

coupé au couteau 

préparé à la table 

pain brun grillé ou pommes frites 

200g  40,00 

300g  55,00 

400g  70,00 
 

 

 

Consommé 

avec boulette tyrolienne 7,00 

avec Célestine 7,00 

Velouté de tomate 7,00 

crème fleurette |croûtons 

Soupe de goulasch faite maison 8,00 
 

 

 

Piadina 

tomate | mozzarella | pesto 15,00 

Nachos 10,00 

Duo de dips | Jalapenos  

Pomme au four avec crème aux herbes 

avec lard du Tyrol 13,00 

avec champignons sautées 13,00 

Saucisse au curry 15,00 

saucisse blanche |sauce curry Maison | pommes frites 

Saucisse de Frankfort 

moutarde | raifort frais 

avec pommes frites 10,00 

avec pain 8,00 

« S-Lounge Burger » 21,00 

Bœuf bio tyrolien | fromage  

de montagne fumé | tomate |sauce BBQ |  

oignons rouge | bacon | pommes frites 

Quenelles aux épinards 17,00 

champignons à la crème |petite salade |  

fromage de montagne 

Club Sandwich 20,00 

suprême de poulet grillé| tomate | concombre | œuf | 

sauce cocktail | lard grillé | pommes frites 

2 toasts jambon-fromage petite salade  14,00 

Tarte flambée « Bäriger » 17,00 

crème surette | fromage de montagne | 

lard | oignons | poivrons 

Spaghetti Bolognaise 15,00 

Taglioline 15,00 

pesto | parmesan | roquette 

par-dessus 

crevettes sautées au gingembre + 11,00 

fines tranches de filet de bœuf grillées + 13,00 
 

 

 

 

 

Singer’s „Caesar Salade“  15,00 

croûtons | copeaux de Parmesan | sardines 

garniture 

fines tranches de blanc de poulet grillées +     9,00 

crevettes sautées au gingembre +  11,00 

fines tranches de filet de bœuf grillées +  13,00 

Escalope de veau à la Viennoise 29,00 

pommes persil ou pommes frites| airelles 

Spätzle au fromage  17,00 

petite salade 

Goulasch de veau 24,00 

spätzle au beurre 

Filet de truite saumon de nos lacs  26,00 

Sauce au vin blanc | panais | poivron 

200g Filet de Bœuf – 20’ de patience 45,00 

de bœuf local 

purée de pommes de terre | légumes grillés | 

sauce Cognac et poivre 
 

 

 

Petite escalope de porc à la Viennoise  12,00 

pommes frites | légumes 

Suprême de poulet émincé et grillé 12,00 

sauce crémeuse| riz au beurre | légumes 

Chicken Nuggets 10,00 

pommes frites  

Saucisse de Frankfort 10,00 

pommes frites  

Portion pommes frites 6,00 

Spaghetti Bolognese petite portion 8,00 

Penne 

au beurre 6,00 

avec sauce tomate 7,00 

Portion spätzle avec sauce 6,00 
 

 

Crêpes fines au glace «Crêpes Bernard» 10,00 

glace à la noix | sauce chocolat | chantilly | amandes 
 petit 
 

Kaiserschmarrn 13,00 16,00 

20’ de patience 

poêlée de quetsches ou compote de pommes  

ou 

Kaiserschmarrn Deluxe 16,00 20,00 

20’ de patience 

poêlée de quetsches et compote de pommes | 

Grand Marnier | glace à la vanille | chantilly 

Strudel fait maison, tiède, 

au pommes ou fromage blanc  

avec chantilly 8,00 

avec sauce à la vanille ou glace à la vanille 9,00 

Sacher avec chantilly 5,00 

Coupe « Danmark » 9,00 

Glace à la vanille | sauce chocolat | chantilly 

Coupe « Smarties » 3,00 

(une boule de fraise, vanille ou chocolat) 

Smarties | chantilly 

Une boule de glace  2,00 

vanille | chocolat | fraise | pistache | noix |  

sorbet fruit de la passion | sorbet de citron 

Portion chantilly  1,00 
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= plats toute la journée  jusqu'à 17h30 
 

La carte du 12h00 au 14h00 


